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Il Casinò Campione d’Italia ospita Gusto in Scena

Gusto in Scena, che si svolgerà il 13 e 14 marzo a Lugano presso il Palazzo dei Congressi ha scelto il Casinò di Campione come location per la serata di gala. 

Gli ospiti saranno i  circa cinquanta giornalisti presenti all'evento, i grandi cuochi relatori che si alterneranno sul palco di Chef in Congresso e qualche personaggio d’eccezione. 

La manifestazione, ideata dal giornalista Marcello Coronini, è unica in Europa perchè unisce tre i format: Chef in Concerto, congresso di alta cucina, Seduzioni di Gola, selezione di specialità gastronomiche d'eccellenza e I Magnifici Vini, un'ampia selezione di cantine, divise in Mare, Montagna, Pianura e Collina, che regalerà un vero e proprio “viaggio nel bicchiere”.

A “portare il gusto” al Casinò di Campione sarà lo chef Ilario Vinciguerra, che festeggerà cucinando per gli ospiti assieme a noi l’apertura a giorni del suo nuovo ristorante  a Gallarate in via Roma:  Ilario Vinciguerra Restaurant. Ilario, che nel 2007 ha avuto la prima stella Michelin, gioca sui sapori netti con un principio filosofico “togliere piuttosto che mettere” sul quale fonda estro e creatività: “Molti chef, tendono ad aggiungere – dice Vinciguerra – io invece credo che la materia prima debba rimanere la protagonista, perfettamente riconoscibile. Non si deve cercare di stupire, ma di regalare emozioni”. 

Napoletano di nascita e lombardo d’adozione, Ilario Vinciguerra ha portato nel Nord Italia le suggestioni meridionali con una cucina che si ispira al Mediterraneo, ai suoi colori e alle sue inimitabili materie prime, esaltandole con gli aromi dell’olio extravergine d’oliva e sublimandole con accostamenti, tecniche ardite e originale ispirazione.

La serata sarà accompagnata da una scoperta di Marcello Coronini, la cantina La Collina dei Ciliegi della famiglia Gianolli che presenterà una selezione di vini d’eccezione provenienti dalla Valpantena, una delle zone dell’Amarone. La La Collina dei Ciliegi per l'occasione proporrà il suo interessante Brut per iniziare, e a seguire: un interessante Lugana 2009,  e tre notevoli prodotti: Valpolicella Ripasso 2008, Amarone della Valpolicella 2007 e in conclusione il  Recioto della Valpolicella 2008. 

Gli altri grandi produttori presenti con le loro eccellenze saranno: l’Antica Corte Pallavicina, leader mondiale nella produzione del culatello e dei salumi tipici della Bassa Parmense, porterà oltre al culatello uno speciale maialino nero che verrà cucinato dallo chef Vinciguerra; il Grana Padano, che farà assaggiare i suoi prodotti durante l'aperitivo e il Riso San Massimo con la sua riserva invecchiata oltre a Molinari che oltre alla Sambuca proporrà assaggi del suo limoncello di Capri.
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