
Prestigiosoinvito al G8dellamina
Prima « Identitàgoiose» poi « Gusto in scena »

«AMilanohaavuto
successo la polenta
di

maissponcio »

ualchesettimana fa

,

la

partecipazione al G8
dellacucina :

" Identità
golMse

"

, superconvegnoche
haportato a Milano il meglio
dellaristorazione di tutto il

mondo
. Pochigiorni fa

,

a

Venezia
,

il

palcoscenico di

" Gusto in

scena "

: sulla
ribaltadel
Molino
Stucky ,

Renzo
DalFarraha
illustrato le

ormaicelebrivirtùdell '

agnellodell '

Alpago di fronte a

unaplateainternazionale.
Allesuespalle ,

unoschen
magigantecollegatocon la

cucina
,

dove il suacuoco
,

Paolo
,

metteva in pratica in

direttaduericettesultema

dellasemplicità : ovvero
,

comesfatare il mitodel
soffrittopesante.

« Quando
,

unadecina di

anni fa

,

CarloPetrini
,

l

'

inventore di SlowFood
,

hainiziato il

lavorodeipresididatutelare
e valorizzare

,

è arrivato
anchedanoi

.
Eravamo in ferie

,

ma ci siamomessisubito ai

fornelli :
ci mancherebbe!

Nessuno si aspettavache il

sopralluogo lo facesselui in

persona . Bene : dopoungiro
per le nostremontagne ,

una
visitaagliallevatori

,

ci
sia

moseduti a tavola : è rimasto
entusiastadellaqualitàdel
prodotto . Cosi

,

immediatamentedopo la primatranche
di presidi ,

cheè uscita in

primavera
,

l

'

agnello è stato
inseritonelsecondo

,

in

autunno
».

Giàdaunaventina d

' anni
l

'

agnellodell '

Alpagoveniva
usatoconunacerta
frequenza

:
ma l

' inserimentotra i

presidiSlowFood
(

cheoggi
sono in tuttaItalia177

)

hadato
unaspintadecisivaallasua
conoscenza e

allasuavaloriz
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zazione.
« Facciamounacucinache

,

anchesetuttineparlano ,

viene in genereinterpellata
poco - continuaRenzoDal
Farra - perquestoarrivare a

partecipare a manifestazioni
chehannograndevisibilità

,

come " Identitàgolose
"

o

"

Gusto in scena "

,

è unachance
importante ,

ancheperfare
conoscere i nostriprodotti.
A Milano

, peresempio ,

ha
fattounsuccesso incredibile

la polentacon il mais
sponcio . Sembraunasciocchezza

,

invece il fattochedanoi
la

polenta si cucinisulpaiolo ,

a

fuocoalto
,

cheabbiauna
crosta

,

chesiasolida
,

è
una

rarità : in giro ci sonopolente
chesonopocopiù di

una
salsa . Bisognadareunvalore
veroal

prodottoche
cucini : bisogna
che ci sia
conoscenza

,

una
educazione al

sapore . A tutti
piacecapire
come si

fa a fare le magie ,

macongliannivai al

concreto : nonbisognamai
sacrificare il gustoper l

' estetica . Se
non c' è la qualitàdelgusto ,

non c' è gratificazione .

Nonostanteglieffettispeciali ».

( mi.fr. )

«

E' unararitàcucinata
nelpaiolo e sulfuoco
altoche fa la crosta »
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