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OLTRE I FORNELLI WELLA FOTO SOTTO MARCELLO CORONING, IDEATORE E PROMO TORE
DELLA MANIFES TAZIONE S UL PALCO DEL CONGRESSO.

. , [WBASSO DUE MWAGIN DEL NOLIO STUCKY HILTOK VENICE, CHE HA
di Clara Mennella OSPITATO LA MANIFES TAZIONE SIN DALLA PRIMA EDVZIONE DEL 2008

A VENEZIA | CUOCHI
SONO IN SCENA

ustoin scenail nome dell’evento ideato Chefin concerto. Summit di grandi cuochi che

daMarcello Coronini scrittore, giornali- sono stati chiamati a raccontarsi e a raccontare

sta e "cultore” di temi enoga- con la loro capacita e creativita I'essenza
stronimici. Gusto dell'eccellenza il della cucina italiana ai circa 3000 con-
sapore della manifestazione che venuti italiani e stranieri. Un parterre
si & svolta a Venezia 'l il 22 3 de roi presentato con simpatia
marzo scorsi nella prestigiosa
location del Molino Stucky Hil-
ton Venice nella citta piu bella
del mondo.

L'idea & stata quella di dare un
messaggio culturale a professioni-
sti del settore, giornalisti e appassio-
nati sull'identita della cucina italiana e
di rafforzare il rapporto tra ristorazione, vino e
prodotti di alta qualita.

[l convegno si e articolatoin tre diversi format:

@ L'Arte in Cucina
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& DESTRA UNTMMAGINE DET
FiciiLl LE FOBLIE Di
YISNADELLO, GUSTOSE
SFOGLIE DI FARIRA |
SCELTE COME PARTNER
UFFICIALE PER
ACCOMPAGNARELE
DEGUSTAZION] DI VIND B
GRAZIEAL LORG PARTICOLARE ~.;?
GUSTO SAPIDD EALLTOEALE
LEGGEREZZA.WWW. FIGULLIT

competenzada Coronini.

| Magnifici vini. Banco d'assaggio dicirca 300
vinimessia disposizione da 100 cantine d'ltalia,
Austria e Slovenia. Divisi in quattro terroir; mare,
montagna, pianura e collina con perd il denomi-
natore comune dalla qualita.

Seduzioni di gola. questo &stato il luogo d'in-
controideale per chi amai prodotti gastronomici
rari particolari e golosi. Sfiziosita provenienti da
tutta Italia e dall'Europa, sono state presentate
direttamente dai preduttori, che si sono fatli ga-
ranti di genuinita e provenienza.

Al prossimo appuntamento, dungue, di questa
grandefesta del gustoitaliano.

*‘clara.mennella @libero.it

SOTTO: MARCELLO CORONINT AL CERTRO DEL GRUPPO DI
PRODUTTORT DV TAI E LISON CLASSICO. ALLA SUA DESTRA GLI
CHEF FRANCO LUTSE E CORRADO FASOLATO E SECONDO DA
DESTRA KELLA FOTO, FRAN OO MARZATO WIGE PRESIDENTE E
ASSESSORE ALLE POLITICHE DELL'AGRICOLTURA E DEL TURISMO
DELLA REGIONE VENETO. www.veneto.fo

TAl HOSS, TAI BIANCO
E LISON CLASSICO

LANUOVAIDENTITA' DEL TOCAI

S ono I'argog lio della Reglone Veneto che, partnerdi

Gustoinscena, ha sceltoll palcodella manifestazio-
ne, perfar conoscere questi straordinari vini ribattezzati
dallaregione il 18 ottobre 2007,

| Tal Rosso predilige primi piatti impegnativi e | salumi
piitfini. E' ottima con prosciutto cruda, 1l pollame nobile e
oon polenta s baccala,

[ Tal Blanco, Invece, presenta le caratteristiche classi-
che del Tocal, Colore giallo pagliering, aroma fresco e
leggero, gradevole e fruttato, un s apore asciutto, resco e
armanica. Sl abbina a primi platti lkggerl, piattl a base di
formaggifraschi e vardure.

ral pid graditl, Il Tal Rosso Corallo dell'Azlenda

Agricola Cavazza di Mantebello Vicenting con 150
ettarl divignetinallazona diGambellara e dei Colll Berici.
Mal 1928 Glovann Cavazza compra | primivignetia Selva
di Montebello, L'attivita passa poi al figlh Domenica e Ple-
fro e, da una ventina di anni, anche ai nipaoti Glovanni,
Francesco, Lukyi e Giancaro che, nel 1987, acquistano
Lnaproprieta suiColliBericl, I'azienda Cicog na: quaranta
ettarl di vigneti che trovano base su uno strato calcareo,
termireccezionalepervinirossidainvecchiane e perbian-
chi strutturat! dal carattere deciso. E' in questo cont esto
idealeperlaviticoltura, sulle colline del comune di Alonte,
chenascellTaiRossa Carall, Ottenuto dalla fermentaz -
ne delle uve In piccoll racipientl per circa 12 giorni ed
affinato in botti di rovere per 6 mesi, i presenta diun
colore rogso rubino scarico, profumo fine e delicato con
spiccati sentor di lampone, al gusto & marbido e sapido.
E parfetts In abbinamenta a primi platticon sughi di car
ne, carni rosse allagriglia, carni bianche n umido,




