
L

' EVENTO
LOCHEF-PATRON
DELRISTORANTE

« ELMOLIN »

DICAVALESE
TRALESTARDI
GUSTOINSCENA

A VENEZIA

Ci

saràancheAlessandro
Gilmozzi

, chef-patrondel
Ristorante «

El Molin »

di

Cavalesetra le star di « Gusto
in Scena » 2010

,

l

' evento
enogastronomicodell ' annoideatoda
MarcelloCoroninie chepertre
giorni(

1-3marzoprossimi )

trasformeràVenezianella
capitalemondialedell ' hautecuisine.
Gilmozzipresenteràcorne
piattodelterritorio la guancia di

agnelloconlicheni
,

sedano
rapa e liquiriziaselvatica.
Lakermesse

,

cheavràquale
prestigiosopalcoscenico il

leggendarioMolinoStucky
sull

' isoladellaGiudecca
,

vedrà
sfilare in passerellaalcunimostri
sacridellaristrorazione
italianaedinternazionale : da
GualtieroMarchesicheinaugurerà

il congressoadElenaArzak

UNASTELLATRALESTELLE
ALESSANDROGILMOZZI

( Spagna )

,

daHeinzBeckad
AlfonsoCaputo ,

daPaolo
Teverini

a MontseEstruch
( Spagna )

,

daAlfonsoJaccarino a Pietro
Leemann

,

daAnaRos
(

Slovenia
)

a SissySonnleitner
(

Austria
)

,

daMassimoSpigaroli a

NorbertNiederkofler
,

da
CorradoFasolato a Herbert
Hintner.

Tresaranno i momenti-clou di

« Gusto in Scena »

: i GrandiChef
in Concerto

,

le Seduzioni di

Gola e i MagnificiCentoVini
(

banco d

'

assaggiocon le migliori
etichettedelmondo :

il

Trentino-Alto Adigesaràpresente
con le cantinedeTarczal

,

Arunda e Erste&Neue
)

. Dopoaver
smascherato i rischidegli
additivi in cucina

,

« Gusto in

Scena »

si è postocorneobiettivo
quello di dimostrareche la ve

ra identitàdellacucinaitaliana
vienedalpassatorecuperando

le ricettedellanonna . L

' ideadi

MarcelloCoroninipartedauna
precisadomanda : « Se la

cucinafrancese è quellacheha
codificato le basidellecucine
europee ,

sequellaspagnola è

creatività e innovazione
,

corne
pu?) esseredefinita la cucina
italiana? »

. Questa la risposta di

Coronini :
« Lacucinaitaliana è

la capacitàdeglichef di

interpretareconcreatività la

grandevarietà di materieprimeche
rende l

' Italiaunpaeseunico ».

Pervalorizzarequesto
concetto

,

i cuochirelatori
presenteranno piattipreparaticon
prodotti

,

tecniche o cottureche si

rifanno ai saperi e ai saporidel
passato.
Ma le novitànonfinisconoqui.

il

:

7' 111st

s

Quest'anno a Veneziasarà
protagonistaancheSlowFoodche
saràpresentecon i presididel
PomodorodelPiennolodel
Vesuvio

,

la Robiola di

Roccaverano e la GallinaPadovana
,

abbinatiadaltrettantigrandichef :

AlfonsoCaputo (

duestelle
Michelin

) per il Pomodorodel
PiennolodelVesuvio

,

Luisa
Valazza

(

trestelleMichelin
) per

la Robiola di Roccaverano e

CorradoFasolato
(

duestelle
Michelin

) per la Gallina
Padovana.

GiuseppeCasagrande

Nellefoto :
in primopiano

GualtieroMarchesi . Nelriquadro
AlessandroGilmozzicon il

sommelierdel « Molin »

,

Michele
Grossi

,

lo
« zioMike » pergli

amici
(

fotoRenatoVettorato
).
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