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Gusto in Scena un pe-
riodo storico fondamen-
tale per lidentita del
nostro paese rivive per
tre giorni a Venezia, grazie a un
originale gemellaggio all'insegna
del vino e ristorazione di alto li-
vello
Un‘unica location, tre eventi stra-
ordinari. Dall’l al 3 marze 2010,
presso il Molino Stucky Hilton Ve-
nice a Venezia torna Gusto in Sce-
na, format ideato dal giornalista
Marcello Coronini, la prima mani-
festazione in Europa che propone
tre eventi in uno: Chef in Concer-
to, il congresso di grandi cuochi,
Seduzioni di Gola, la selezione di
prodotti gastronomici di tutta ltalia,
e | Magpnifici Vini rassegna di cir-
ca cento cantine italiane. Marcello
Coronini nel 2010 fara rivivere lo
spirito della Mitteleuropa; oltre alle
aziende italiane, dall’Alto Adige
alla Sicilia, invitera, con la colla-
borazione di Austria Wine Marke-
ting, oltre dieci cantine austriache
e una selezione di importanti pro-
duttori sloveni. La scelta di portare
lo spirito della Mitteleuropa non &
solo devuta a motivazioni culturali
ma anche ad un personale legame
della famiglia Corenini. Il conte Jo-
hann Alexander Coronini, antena-
to di Marcello Coronini, fu infatti
nominato primo gentiluomo di ca-
mera e incaricato dell’educazione
dell‘ultimo imperatore  d’Austria,
come ricordato anche da Franz
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Herre nel suo libro * Francesco
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A | Magpnifici Vini, in totale, saran-
no in degustazione circa 400 vini.
Tutte le aziende verranno disposte
secondo la classificazione Mare,

CENTO
CANTINE PER
RISCOPRIRE LA
MITTELEUROPA

Montagna, Pianura e Collina, ide-
ata e brevettata da Marcello Coro-
nini con il contributo scientifico
del Prof. Attilio Scienza. Questa
classificazione fara capire come un
diverso ambiente influenzi il vino
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ma, anche e soprattutto, quanto le
differenze derivino dalla storia e

dalla tradizione di quel luago. Un

aspetto che assume, quindi, una
valenza culturale profonda. L'ltalia
non presenta un solo mare o una
sola montagna ma molti ambienti
diversi frutto di secoli di lavoro e
della fatica degli abitanti del posto.
Durante le tre giomate operatori
del settore, giomalisti e appassio-
nati, potranno riscoprire i vini della
Mitteleuropa attraverso I'incontro
con i produttori, che racconteran-

no in prima persona la propria fi-
losofia. Si terranno poi le degusta-
zioni “speciali” fra cui due verticali
uniche, una di Gruner Veltliner o
Riesling austriaci dagli anni 50° ad
oggi e laseconda con il Pinot Bian-
co di Terlano, a partire dall’annata
1954, Si & voluto cosi dimostrare
che i grandi bianchi possone avere
una Ic-ngevitél pari, se non superio-
re, ai grandi rossi. Altre sorprese
arricchiranno I‘evento.
L'unicitd di Gusto in Scena, tut-
tavia, & soprattutto la presenza di
tre eventi in uno che metteranno a
stretto contatto due mondi dipen-
denti fra loro, che difficilmente si
incontrano: quello dei produttori di
vino e sfizi gastronomici e quello
dei ristoratori. In questa edizione
si & voluto creare un collegamen-
to forte tra chi segue il congresso e
le cantine in modo che | Magnifici
Vini si “sposi” con Chef in Con-
certo, il congresso gastronomico
cui prenderanno parte grandi chef
stellati di diversi paesi. Per la prima
volta, ad ogni piatto presentato gli
chef relatori @ Marcello Coronini
(autore di CIBOVINO, che propone
un nuovo metodo di abbinamenta)
suggeriranno  |“abbinamento  con
uno dei vini presenti, dando la pos-
sibilita di degustarlo al termine del
congresso, assieme agli sfizi gastro-
nomici di Seduzioni di Gola, dove
saranno presentati prodotti rari e
golosi provenienti da tutta ltalia.
In questo modo Gusto in Scena
creerd una grande opportunita di
dialogo fra i due grandi protagoni-
stiz il cibo e il vino.
LA CUCINA ITALIANA MANCA
DI UNA PRECISA IDENTITA
Marcello Coronini da una sua ri-
sposta e propone a tutti i grandi
chef di discuterne a Gusto in Scena
“La cucina kaliana & la capacité de-
gli chef di aver interpretato e inter-
I
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pretare oggi con creativita la grande varietid di materie
prime che rende I'ltalia un paese unico.” Questa & |'idea
e la risposta di Marcello Coronini che si & posto la do-
manda: “se la francese & la cucina che ha codificato
le basi delle cucine europee, Iz spagnola & creativit e
sostanze innovative, quella taliana come pud essere de-
fina?”

Gusto in Scena propone quindi a di discuterne al con-
gresso. A Gusto in Scena tutti i grandi cuochi presen-
ti saranno invitati a dare il proprio parere. Obiettivo?
“Uscire dal congresso con una definizione della nostra
identité in cucina”, conclude lideatore.

Per valorizzare questo nuovo concetto i cuochi relato-
fi presenteranno piatti preparati con prodotti, tecniche
o cotture del loro temritorio o regione secondo una vi-
sione personale. Gusto in Scena, ideato dal giornalista
Marcello Coronini, in programma dall’1 al 3 marzo al
Moline Stucky Hilton Venice, & la prima manifestazione
in Europa che unisce tre eventi in uno. La splendida lo-
cation ospitera, infatti, il congresso gastronomico Chef
in Concerto, | Magnifici Vini, banco d‘assaggio con cir-
ca 100 cantine di tutto il mondo, e Seduzioni di Gola,
rassegna dedicata alle sfiziosita.

Chef in Concerto, in particolare, sara il momento cul-
turale pit importante. Gia lo scorso anno l'evento si
era distinto per la richiesta agli chef di non presentare
“piatti spettacolari” e tornare alla semplicita mettendo
al centro del piatto il gusto e quindi il prodotto. Si & an-
che affrontato in modo professionale un tema scottante:
l'use della chimica in cucina, poi trattato da Striscia la
Notizia. La nuova provocazione del 2010 sara |“apertu-
ra di un dibattito fra gli chef per stabilire “la definizio-
ne” della cucina italiana.

La proposta lanciata da Marcello Coronini & chiara e
permette di sviluppare una considerazione: alla base
di tutto vi & l'autenticita nell’interpretare la natura ed
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esaltare il gusto. L'autenticita & data dalla grande ric-

chezza di materie prime che solo I'talia possiede, il
gusto & invece I'interpretazione degli chef che rendono
questo patrimonio importante e interessante. Condivi-
deranno questa definizione gli chef? A Chef in Concerto
ogni relatore esprimera un parere e l'augurio @ usci-
re dall’evento con una definizione condivisa da tutti
che inquadri la Cucina italiana da “regalare’ all’ltalia.
Le novita non finiscono qui. Al congresso sard, infatti,
presentato il dialogo fra grande ristorazione e vino. Sul
palco, ad ogni piatto presentato dagli chef relatori sara
suggerito |“abbinamento con una delle cantine presenti
a | Magnifici Vini, creando cosi uma forte relazione fra
i due eventi.

Gusto in Scena vuole diventare un evento culwrale di
riferimento per 'Europa. Il 2010 vedra protagonista il
cuore della Mitteleuropa. Si creera cosi un confronto
fra vini e chef di Austria, Slovenia, Svizzera e Italia. “Vo-
gliamo rendere Custo in Scena un evento per il pub-
blico europeo e per questo abbiamo invitato cantine e
chef austriaci, sloveni, svizzeri e croati”, afferma Mar-
cello Coronini - “Questo perché riteniamo importante
far rivivere un periodo storico di indubbio fascino. Non
ultimo, Venezia é raggiungibile in poco pia di 1 ora dalla
Slovenia, di 2 dali’Austria e di 4 dalla Svizzera, e Gu-
sto in Scena potra cosi diventare un’occasione turistica
dove ritrovare le tradizioni e Ja cultura che unisce questi
paesi®.

Se al congresso si confronteranne cuochi di questi pa-
esi, a | Magnifici Vini i visitatori potranne incontrare
100 cantine di Italia, Austria, Slovenia, divise secondo
la classificazione mare, montagna, pianura e collina,
ideata e brevettata da Marcello Coronini e stabilita dal
professor Attilio Scienza. A Seduzioni di Gola, invece,
saranno di scena i produttori di sfiziosita provenienti da
tutta Italia.




