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Press Index

Dall'ltalia
a Lugano,

J tutto pronto per
Gusto in Scena,
cheil13 e 14 marzo

si terrd a Lugano al Palazzo
dei Congressi.

Il programma dell’evento
internazionale ideato da
Marcello Coronind, che ve-
drd protagomisti ristorazio-
ne, vini ¢ prodotti eccellen-
ti, & stato presentato in con-
ferenza stampa alla Libreria
Feltrinelli di piazza Piemon-
te a Milano. Forte anche la
partecipazione della stam-
paticinese, giunta per cono-
scere I'evento che verra ospi-
tato dalla loro citti. La scel-
ta della capitale lombarda
non & casuale, anzitutto per-
ché Milano e Lugano sono
citti gemelle, a sola un’ora
didistanza, poi perché a Gu-
sto in Scena sard forte la rap-
presentanza della regione.
In particolare a Chefin Con-
certo saranno present sei
chef lombardi eccellent, da
Dario Vinciguerra a Chicco
Cerea. Saliranno poi sul pal-
co gli esponent del Gruppo
Cuochi e Ristoratori di Lom-
bardia, presieduto da Mat-

scuole alberghiere, su cui
Marcello Coronini ha deci-
so di investire invitandone
circa 200. Durante la presen-
tazione sono state illustrate
le molte le novitd dell’even-
to.

La piii eclatante € il tema di
Chefin Concerto ‘Cucinare
con..Cucinare senza’, sfida
culturale che porterd gli
chef a interpretare i propri
platti con o senza grassi.
«Non dobbiamo essere me-
dici ma oggi il nostro dove-
re morale € fare una cucina
salubre, con grande atten-
zione alle materie prime.
Centrale é il benessere del
cliente, che non significa so-
lo farlo stare bene a cena
maanche il giormo dopo. Se
NON riusciamo a comunica-
re che mangiare bene fa be-
ne alla salute avremo falli-
to» afferma [lario Vincigner-
ra, intervenuto alla confe-
renza stampa.

«Come lo stilista presenta
|'alta creazione di moda, ma-
gari poco portabile ma resa
poiaccessibile dal preta por-
ter, cosi le grandi ricette di
Chef in Concerto potranno

pio, che interesserd I'intera
societi» afferma Marcello
Coronini.

Tra le conferme del pro-
gramma di Gusto in Scena
cisara I Magmifici Vini, rasse-
gnadi cantine di Italia, Sviz-
zera ¢ Slovenia, divise per
Mare, Montagua, Fianura ¢
Collina, classificazione di
Marcello Coronini, che si
fregia di brevetto europeo.
Non mancheranno gli ap-
profondimenti come quelli
offerti dalle grandi verticali
di Amarone Tedeschi e Pi-
not Bianco della Cantina di
Terlano, che presentera
una straordinaria selezione
dal 1959 a ogpi.

Infine, Seduzioni di Gola fa-
rascoprire i gusti piti specia-
li. Grazie all'Isola dell’QOlio
si presenteranno ben 7 re-
gioni italiane e il consuma-
tore imparera ad apprezza-
re questo prodotto straordi-
nario, grazie ai corsi di degu-
stazione orizzontali. Traiva-
ri prodotti ci sara anche uno
dei risi piil preziosi d'Ttalia,
prodotto dalla Riserva San
Massimo, che dalle 12,30 al-
le 15 offrird al pubblico un
assaggio, realizzato dal Ri-

Siterrail 13 e il 14 marzo al Palazzo
dei Congressi. Gli chef salgono in cattedra

‘Gusto in scena’

Terminata la conferenza

stampa si & tenuto il buffet
offerto dalla Collina dei Ci-
liegi, azienda della Valpoli-
cella, produttrice diun gran-
de Amarone, vino simbolo
del Veneto. Una presenza
non causale perché proprio

teo Scibillia. Non manche-  poiessere declinatedalpub-  storante Parco Ciani, luogo 1aRegione Veneto sard part-

ranno poi gl ‘chef del futu-  blico in modo libero e si  di ritrovo per le serate im- ner dell’evento con I'asses-

1o’ owero pli studenti delle  aprira cosi un dibattito am-  portanti di Lugano, sorato al Turismo. ]
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