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PIZZA E PASTA 1 VINI

1. COLLIO SLOVENO

ALLA CONQUISTA DEL MONDO

UNA GIOVANE E AFFERMATA AZIENDA D’AVANGUARDIA,
DIRETTA DA BORUT E MATEJA KOCIJANCIC, STA AFFERMANDOSI
A LIVELLO INTERNAZIONALE CON VINI DI ASSOLUTO VALORE

" DI GIAMPIERO RORATO

na delle riconosciu- vallo del confine italo-sloveno, stupenda, con panorami mozza-

te migliori aree tra lo Judrio e P'lsonzo (Soaa), fiato, antichi castelli turriti, bor-

mondiali per lapro-  comprendente la parte collinare  ghi arroccati sui colli, chiese

duzione di grandi e dellintera provincia di Gorizia che, in entrambi i Paesi, mostra-

grandissimi vini bianchi (ma an- in Italia e le adiacenti colline no nelle architetture, nelle pale
—che rossi) & il Collio-(*Brda” in—della vicina-Slovenia, tra Dobro-—degli-altari-e-nelle-senlure lalo———

sloveno), un comprensorio a ca- vo, San Martino ¢ Gojace. Terra ro appartenenza a una terra uni-

74 I PIZZA E PASTA ITALIANA  NOVEMBRE 2010

1/5

Copyright (Pizza e pasta italiana) Gheusis
Riproduzione vietata


http://www.pizzaepastaitaliana.it

PRESS

N° e data : 100010 - 01/11/2010 INDEX
Diffusione : 80000 Pagina : 75
Periodicita : Mensile Dimens. : 80 %
Pizzapre_100010_80_302.pdf 2871 cm2

Web Site: http://www.pizzaepastaitaliana.it

NELLA PAGINA A SINISTRA:

Borut e Mateja col loro primogenito.

IN QUESTA PAGINA:
Grappoli d'oro &

uve rosse in surmaturazione nella vigna.

Vigneti fra le colline della Brda.

ca e affascinante, punto d’incontro
tra Mitteleuropa, Mondo Slavo e le
terre dell’antica e gloriosa Repubbli-
ca di Venezia. Il Collio & una micro
regione transfrontaliera che, pur abi- '
tata da comunita che parlano lingue ‘
diverse, ha saputo conservare nel .
tempo la propria e ben conoscibile
identit, quella che Fulvio Tomizza
ha raccontato con straordinaria capa- ‘
citd ed eleganza letteraria nei suoi

tanti romanzi ed ¢ un’area molto

aperta al progresso e alla piena mo-
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dernita, anzi, un’area protagoni-
sta del progresso viticnologico a
livello mondiale.

Percorrendo, dopo Cormons
e Brazzano la strada che affianca
Iantico confine, fortunatamente
¢ felicemente cancellato in no-
me dell’Unita d’Europa - altro
che divisione dell’ltalia ¢ seces-
sioni varie —, superato il Castel-
lo di Trussio, col celebre risto-
rante dell’Aquila d’Oro, fra i pit
raffinati nel nord-est d’Tralia,
€on attorno vigne curatissime
che salgono intrepide i verdissi-
mi pendii, si arriva a Venco, in
comune di Dolegna del Collio e
li, sulla destra, si prende la stra-
da per la Slovenia e, piu precisa-
mente, per il Collio
Sloveno che s’esten-
de, a nord di Gorizia,
fino al Monte Saboti-
no ¢ all’lsonzo. A
Venco ci sono ancora
i reperti della vecchia
frontiera, in disuso
ormai da tempo e po-
co piu in la ¢’¢ il mi-
nuscolo villaggio di
Neblo, un piccolo
borgo collinare ripie-
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no divigne, di ciliegi, di albicoc-
chi e di fichi. Giunt all’incrocio,
appare quasi all’improvviso, li
davanti, la Gostilna Krizada, do-
ve Valentina, incorniciato il di-
ploma di laurea in Economia e
Commercio, cucina con sapien-
za da grande chef i piatti della
migliore tradizione locale - so-
0o ottimi prosciutti ¢ i salumi lo-
cali, originali paste ripicne, me-
ravigliosi funghi dei boschi d’at-
torno in stagione €, sempre, car-
ne di animali da cortile ¢ maiale,
cacciagione, verdure del proprio
orto, strudel dell’antica tradizio-
ne ungherese, ciliegie ¢ albicoc-
che all’inizio dell’estate, fichi e
altra frutta ancora — attirando af-
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A SINISTRA:
Mateja nella vendemmia 2009, in at-
tesa del secondo figlio.

SOTTO:
Scorcio della bottaia

fezionati clienti da una
parte ¢ dall’altra della di-
smessa ¢ inutile frontiera.
Subito a sinistra dell’in-
crocio una stradicciola sa-
le verso la chiesa e, pil in
alto, verso una bella casa
dipinta di rosso. Siamo ar-
rivati alla nostra meta, nella pic-
cola ma favolosa azienda vitivini-
cola Zanut.

I’azienda vitivinicola
Zanut

“Da casa nostra, mi dice Ma-
teja Skrl, la giovane moglic di
Borut Kocijancic ¢ sua preziosa
collaboratrice, si vede tramonta-
re il sole sulla parte occidentale
di Brda, dove la Slovenia si uni-
sce all'Ttalia e, se sali sul vigneto
qui alle spalle, lo sguardo si
estende fino al Collio Gorizia-
no.”

Mateja s°¢ prima conquistata a
Lubiana la laurea in
Economia ¢ Commer-
cio, poi ha sposato Bo-
rut, il quale, da giova-
ne macellaio diploma-
to € contitolare della
Gostilna, da tre anni &
diventato responsabile
dell’azienda agricola
di famiglia, conosciuta
come “Azienda Zanut”

vecchio soprannome

(www.zanut.si), dal
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dei Kocijancic, lasciatagli da suo
padre Francesco, ancora attiva-
mente impegnato nelle vigne e
in cantina.

“In tutto coltiviamo 8 ettari di
vigneti, precisa Borut, il giovane
titolare dell’azienda. Tutte le no-

stre viti crescono sul suolo tipi-
co di Brda, composto da marna,
argilla e arenaria, una terra mol-
to ricco di minerali, che, insie-
me al sole mediterranco ¢ a lievi
influenze alpine, crea le condi-
zioni ideali per la viticoltura. Le
nostre viti crescono trai 75 € i
160 m sul livello del mare, su po-
sizioni ottimamente esposte al
sole. La maggior parte dei terre-
ni per le vigne sono terrazzati e
ricoperti d’erba. Noi alleviamo
le nostre viti in competizione re-
ciproca per I'acqua e le sostanze
nutrienti, il che le rende abba-
stanza forti per produrre uve sa-

tura. Le viti sono caricate al mi-
nimo e le rese molto basse assi-
curano prodotti di alta qualira.
Le uve sono vendemmiate alla
loro maturita piena e per alcuni
vini anche in surmaturazione.
Vendemmiamo manualmente in
cassette ¢ i grappoli vengono
raccolti con cura per evitare di
danneggiare I’uva. La vendem-
mia da noi inizia abbastanza tar-
di, quando le uve hanno rag-
giunto la loro maturita piena e
finisce negli ultimi giorni di ot-
tobre, quando terminiamo la
raccolta per il Brjac, il nostro
Merlot d’eccellenza.”

ne ¢ pienc che danno al vino
grande eleganza e ottima strut-

di Merlot, Pinot Grigio, Pinot
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NELLE FOTO SOTTO:
La casa dell'azienda Zanut a Neblo.
Vigne di Zanut nel Collio sloveno.

Bianco ¢ Sauvignonasse, chia-
mato fino a icri Tocai friulano ¢
arranco a fatica sulle impervie
salite, attento a non scivolare,
tanto sono ripide le rive.

“Da queste uve, racconta Bo-
rut, produciamo vini giocosi,
giovanili, piacevoli, poi - e in-
tanto mi fa arrampicare per
un’altra ripidissima riva - produ-
ciamo anche vini pid complessi
¢ particolari, ai quali dedichia-
mo cure speciali. Fra questi ci
sono sia vini giovani, come Sau-
vignon, Rebula (la “Ribolla”, vi-
tigno antichissimo, originario
proprio di quest’area) e Caber-
net Sauvignon (la sua presenza
in quest’area ¢ eccezionale, ma
molto positiva), € ci sono anche
vini maturi di eccelsa stoffa: Ja-
ma (un raro Tocai da uve surma-
ture), Cabernet Sauvignon Au-
gustus e Merlot Brjac che pro-
duciamo ¢ offriamo al mercato
come risultato delle uve miglio-
ri, soltanto nelle annate estre-
mamente buone.”

La cantina
Torniamo in casa ¢ qui le ore

trascorrono lente, assaggiando i
vari vini versati con intelligente

Passegeio con Bornt tra i ﬁlali—pamimoniamei-calici—che’ho-da-—

vanti, mentre Mateja, la giovane
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moglie di Borut, con in braccio il
piccolo Filip di pochi mesi, fra-
tellino del bellissimo primogeni-
to Marco, porta in tavola formag-
gi e salumi dellaloro terra

“Ogni nostro vino, dice Borut,
ha un proprio carattere, ognuno
¢ una storia a s¢, ma tutti insie-
me, SeNza eccezioni, portano con
sé la storia delle persone che li
coltivano e della terra dove na-
scono. Questa ¢ un’area privile-
giata, cararterizzara da un terre-
no marnoso che nutre le viti, dal
sole che le riscalda, dal vento che
le accarezza, dalla brezza calda
d’estate che porta i profumi del
mare ¢ dalla Burja (il vento di Bo-
ra, piu freddo) che le rafforza. E,
assorbendo i caratteri della terra,
i nostri vini sono estremamente
minerali e caldi, rotondi e forti,
pieni di energia solare.”

Lo sento bene, per cui procedo
negli assaggi con prudente cau-
tela.

“Annualmente, continua intan-
to Borut, dai nostri otto ettari di
vigneti, posti nelle rive riscaldate
dal sole di mezzogiorno, produ-
ciamo 50.000 bottiglie di vino
delle varieta prima indicate e
queste bottiglie prendono la stra-
da, oltre che di Lubiana, dell’In-
ghilterra, della Germania, dell’l-

— talia, sopraututio a Irieste e delfa

Bosnia, dove sono particolar-
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mente gradite a Sarajevo e, ulti-
mamente, anche degli Stati Uniti
d’America. Poi abbiamo numero-
si amatori che vengano in azienda
anche da molto lontano.”

Il piccolo Marco sta giocando
in cortile col figlio di Valentina,
sorella di Borut, la cuoca sapien-
te che apre la sua Krizada, che &
il suo ristorante (000386.539.
59156), dal venerdi alla domeni-
ca. Intanto con i giovani vignaioli
continuiamo a parlare delle loro
curatissime vigne, dell’alta tec-
nologia di cui ¢ dotata la cantina
(“Abbiamo investito molto, dice
Mateja, ma abbiamo anche molte
soddisfazioni. I nostri vini sono
piaciuti molto sia a Gusto in sce-
na a Venezia, che al Festival del
Vino di Merano, e, recentemente
a Genova, alla Mostra dei vini del
territorio”).
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NELLE FOTO:
Mateja, Borut e il papa Francesco.
Bottiglie di Augustus in riposo
€ un tonneau personalizzato.

Gli ultimi raggi di sole hanno
lasciato posto alle prime ombre
della sera. Dal cortile della casa
in collina ora intravedo solo le vi-
gne pit vicine, tutti gioielli cui
oggi il mondo enologico guarda
con molta attenzione e 'ultima
vendemmia ¢ stata stupenda in
tutto il Collio, sia italiano che
sloveno e, una volta imbottigliati
e lasciati adeguatamente riposa-
re, si avranno grandi vini. In que-
sta piccola e ben curata azienda
di Neblo, Borut e Mateja godono
la soddisfazione di vini degni di
portare nel mondo il nome del
Collio, compiendo un’ulteriore
passo sulla non facile strada del
successo. Ma i loro vini lo meri-
tano appicno, fra i migliori del
Collio e dell’intera Slovenia, co-
me stanno ormai testimoniando
le grandi riviste enologiche inter-
nazionali, che li collocano ai pri-
mi posti nella scala internaziona-
le dell’alta qualita. e
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