
Daseiannièsinonimodiottima
cucina e ospitalitàraffinata

,

in

unadellelocalitàpiùbellee tranquilledelLagoMaggiore.A

Meina la meta è il
ristorante «

Novecento » .
Il titolare e chef è

MatteoVigotti ,

40anni
,

aronese di

nascitae di
famigliamolto conosciuta.Il nonnoè stato

consigliere comunale, dirigente
dell'AronaCalcio e gestore di una

rinomatamacelleria.Il padreDaniele avevaun'altrapassione ,

quellaper la musica . Hasuonato e

suonaancoranelcomplessodei
« Tuoni »

,

in voganeglianni
Sessantae intivùa«Settevoci

»condottadaPippoBaudo.
Il ristorante si trova in via

Bonomi
,

la stradaprincipale
chedalSempioneporta al

Municipio . Adattopercoppie ,

cene di lavoro e piccolecomitive
,

pu?ospitaresino a trenta
persone . Laraffinatezzadell'am

SulLagoMaggiore
perunacenastellata

biente la si coglieappena
varcata la soglia : arredi

, tovaglie ,

piatti,posate ebicchieriscelti
con cura .

In
cucina con

Matteo collabora
il secondochefEdoardo

Montagni .
In sala

,

ottimopersonale
conesperienzeinternazionali.
« Sonospessoall'estero -

raccontaVigotti -.Da
poco sono rientrato dallaThailandiadoveho
partecipato al

?WordGourmet
Festival? . Domenicasar?tra i

relatoridel?Gusto
in

scena?
al

palacongressi di Lugano . Il tema
sarà?cucinarecon o senza i

grassi? . Conme ci saràunatrentina
traipiùpreparatichefd'Italia ».

Il
« Novecento »

si ispiraad
unacucinacreativa . Molta
attenzione è riservata ai prodotti

di qualità . Laricettadel
momento al

« Novecento »
di

Meina è unantipasto :

un'interpretazione di carnecrudaalla
piemonteseconguarnizione.
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